Hoi!

wat je ervan vindt.

Interview met Anouk
van Buurman en Buurman.

Door Jasmijn

Buurman en Buurman is een
restaurant aan de Rode weg in
de Korrewegwijk.

Hoe ben je op het idee gekomen om
een restaurant op te richten?
Anouk: Ik werkte al in de horeca. Mijn
man was boekhouder en deed de
boekhouding van een restaurant in
Amsterdam

Hoe kwamen jullie bij de naam
Buurman en Buurman?

Anouk: Het restaurant van die vrien-
den heet Buurman en Buurman. En wij
woonden naast het restaurant, vonden
wij deze naam wel erg leuk.

Wat wou je vroeger worden?

Anouk: Ontdekkingsreiziger.

Hoe oud was je toen jullie het
restaurant oprichtten?

Anouk: Ik was 24 jaar.

Wie is je lievelingscollega?

Anouk: Hahaha dat vind ik lastig hoor,
ik vind al mijn collega’s leuk.

Wat is jouw lievelingseten?

Anouk: Ik houd van verandering en
verschillende dingen. Zo eet ik graag
pasta’s en curry's met rijst. In de winter
eet ik graag soepen en in de zomer
salades.

Hebben jullie alleen pizza's op de
kaart of ook andere dingen?

Anouk: Alle hoofgerechten zijn pizza's.

Daarnaast hebben we antipasti; dat zijn
koude voorgerechten en we hebben
salades en toetjes. We hebben ook veel
vegetarische en vegan mogelijkheden.
Hebben jullie ook een kindergerecht?
Anouk: Die hadden we eerst wel,
namelijk een pizza Margherita zonder
basilicum. Maar we kwamen erachter
dat heel veel kinderen onze gewone
pizza's ook heerlijk vinden.

Welke pizza wordt het meeste be-
steld?

Anouk: De pizza Truffel Parma. Met
Parmaham en huisgemaakte truffe-
lolie. Hij staat bovenaan de menukaart,
misschien heeft dat ook invlioed.

Deze krant is voor jou! Een echte krant voor alle kinderen in
De Hoogte en de Korrewegwijk. Wij hebben deze krant gemaakt
en hopen dat jij het met veel plezier zult lezen. We zijn benieuwd

Wil je helpen bij het maken van de volgende krant of heb je
ideeén? Mail het ons: kinderdromen@mooiewijken.nl.

Wat is jouw lievelingspizza?

Anouk: Een hele simpele, namelijk de
pizza Margherita. Die heb ik de afgelo-
pen jaren het meest gegeten.

Worden hier ook veel feestjes gevierd?
Anouk: De eerste jaren
wel, toen we nog geen
kinderen hadden.
Bijvoorbeeld verjaardag
en zelfs een bruiloft. Nu
worden de feestje voor-
al gegeven in de andere
vestiging

( Friesestraatweg 41).
Deze is daarvoor ge-
schikter omdat er een
aparte ruimte bij zit.
Hebben jullie ook een
verjaardagspizza?
Anouk: Nee! Die hebben
we niet! Maar wat een
goed idee! Dat lijkt me
wel wat.

Hoeveel mensen werken hier?

Anouk: In totaal 15. Op een drukke
avond 4 in de keuken en 2 in de
bediening.

Werk jij hier zelf ook nog?

Anouk: Ja! Ik werk dan in de keuken,
vaak om nieuwe mensen in te werken.
Hoeveel mensen komen er dagelijks
bij jullie eten?

Anouk: Op een doordeweekse dag in

de winter zo'n 40 tot 60 pizza's en in

het weekend zo'n 100- 140 pizza's. In de
zomer wel 200! Dit komt doordat er dan
ook een groot terras buiten staat.
Bedankt voor het interview!

Ik kom gauw een keer eten!

Jij gaat ooit dood! \‘
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Moppen en raadsels

Door Reva en Inez

Het jongetje en de postbode
Een postbode belt aan bij nummer 18,
Een kleinjongetje van 6 doet open.

De bananen

Twee bananen liggen in bed zegt
de ene tegen de ander: ‘Wat wil je
later worden?’ Zegt de ander: “Ik wil
rechter worden!”

Onmogelijk of niet?

Verbind A met A. Verbind daarna Bc
met B. En verbind tenslotte C mfe't n
Blijf daarbij binnen heF kader. L.urtle
mogen elkaar niet kruisen en nlle :
door de A, B en C blokken heenlope

De postbode 2€8t:“Is je moeder thyisy>”
“Nee, zegt het jongetje, Zij ligt in het
Ziekenhuis. Ze js overreden door de
traktor.” “En js je vader dan thyjs?”
Zegt hetjongetje: “Nee die ligt ook in
het ziekenhuis.” “Heb je dan nog een
2us of broer?” |- zegt het Jongetje.
Vraagt de postbode: “Mag ik die dan
€ven spreken?” “Dje ligt ook in het
Ziekenhuis.” De postbode vraagt dan:
“Wat zit jij dan de hele dag een beetje
te doen?” Zegt het jongetje: “0 gewoon
een beetje op de tractor rijden!”

Raadsels
Waarom mag een boom njet

meer naar school?

Antwoord: hij is geschorst.

Er liggen 3 eieren op tafel, ik leg
er 7 bij, hoeveel heb ik dan?
Antwoord: nog steeds 3 want jk
kan geen eieren leggen!

Er zijn twee bomen, ze zijn aan
het kletsen, wat zullen ze zeggen?
Antwoord: niks want bomen
kunnen niet praten!

[A ]
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Wat betekent GVAV

GVAV

Door Nout

Historie GVAV

Extra informatie

Bekende voetballers GVAV

Door Ruby, Janah en Serine

Wie heeft GVAV opgericht?

Wij zijn Ruby, Janah en Ser.ine e.n tI\.ebdbit:n

dit gemaakt voor kerst. Willen jullie '

ook maken, scan dan de qr-cv:)de \./ocfr
filmpje. Hierin
wordt stap voor
stap uitgelegd hoe
je het moet doen.

Wat doe jij voor GVAV?
Voetbalde jij ook toen je jong was?

Hoe lang werk je bij de club?

Veel plezier!

Voetbal je zelf ook nog steeds?



Streetdance

Door Reva.

Hoi, ik ben Reva en ik doe aan streetdance

bij Dijkman sport. Streetdance is ontstaan in
Harlem in New York onder de naam van Lindy
Hop (swing dance). Later is streetdance beken-
der geworden in begin jaren 1980 in New York.
Vooral in de arme wijken werd er veel op straat
gedanst. Daar komt ook de naam vandaan.
Deze dansers zijn vaak gekleed in losse en coole
kleren. Bij streetdance zijn veel bewegingen
ontleend aan bewegingen uit videoclips, waar-
door de stijl steeds weer wordt veranderd. De
bewegingen zijn vaak vrij losjes en komen heel
luchtig over. Er wordt meestal op heel snelle mu-
ziek gedanst, waardoor het geheel een flitsende
indruk maakt. Een van de bekendste bewegin-
gen is de snake. Streetdance wordt op hiphop
muziek gedanst. Ik vind het heel leuk omdat het

Paardrijden

Door Inez

Hoi, ik ben Inez en ik zit op paardrijden, in
Winsum bij Stal Weidelus. Het is een super-
leuke sport. Ik zit er ongeveer 2 jaar op! Mijn
twee lievelingspaarden zijn Simone en Willem.
Elke maandag rijd ik paard. In de les begin
ik met stap, dan draf, en meestal dan galop!
Ik vind springen en galopperen het leukst! Ik
heb dan paardrijkleren aan en ik heb een
cap op. Hoe paardrijden is ontstaan: In

een Egyptisch graf van ongeveer 1300 v.
Chr. zijn de eerste bewijzen gevonden

van het rijden op paarden. De mensen
zagen toen al het voordeel van het
paardrijden: minder vermoeiend dan

lopen en je kreeg meer bewondering
doordat je hoog zat. Er zijn 350 paarden- e o
soorten. Paardrijden is wel een dure sport. e
Dit is mijn verhaal, DOEI!!

op muziek is en het is heel beweeg-
lijk. En ik heb een hele lieve juf. En ik
heb veel vriendinnen. Ik train in de
kleine zaal. Mijn vriendinnen heten
Siera, Siena, Quinty, Sikle en Ella.

Anno Smith in Pokémon Go

Heel veel mensen spelen Pokémon Go, een superleuk
spel op je mobiel waarbij je Pokémon vangt met spe-
ciale ballen, de pokeballs. Deze pokeballs haal je bij
Pokestops, die je overal in de stad vindt, bij bijzondere
plekken zoals een speeltuin of een mooi kunstwerk. In
onze buurt zijn er Pokestops met foto's van de kunst van
Anno Smith.

Nieuw in Pokémon Go is dat je een wandelroute kan
volgen die iemand anders heeft gemaakt. Daarom heeft
Ronald Nuiver een speciale route gemaakt die langs de
kunstwerken van Anno Smith in de wijk gaat. Deze route
kun je nu vinden in het spel en zelf lopen. Gaaf hé?



Voorgerecht

Door Manou (haar lievelingsrecept)
Ramen

Wat is ramen

Je hebt noodles maar je hebt ook
ramen. Ramen zijn speciale noedels,
ze lijken een beetje op mie. Je kunt ze
met vlees eten en ook vegetarisch en
halal. Ze komen uit Japan. Ramen is
een soort van soep en er zit ook vaak
een ei bij.

Voor vier personen
Ingrediénten:

e 300 gram ramen

e 1 liter bouillon

e 200 gr kipfilet

e 4 ejeren

e 2 tenen knoflook

e 1 paksoi

* 1 rode peper

e 2 lente-uitjes

e 100 gr taugé

* 4elmiso

e 1 el geroosterde sesamzaadjes
e 1 el gehakte verse koriander
e Sesamolie

e Zout en peper

e Olie

e Chiliflakes (optioneel)

e Sojasaus

BEREIDINGSWIJZE

1. Zet de kipfilet op in een pannetje
koud water en breng aan de kook.
Laat 10 minuten tegen de kook aan
pocheren (niet laten koken). Zet het
vuur na 10 minuten uit en laat de kip
afkoelen in het kookvocht. Wanneer
de kip is afgekoeld kun je deze in fijne
stukjes plukken en verdelen over vier
kommen.

2. Kook de mihoen zoals aangegeven
op de verpakking, spoel ze koud en
verdeel ze ook over de kommen.

3. Kook de eieren zeven minuten, laat
ze afkoelen en halveer ze in de lengte.

4. Hak de knoflook en de koriander,
snijd de paksoi in repen en de lente-ui

in ringen. Verwijder de zaadjes uit de
rode peper en snijd ook de peper in
ringen.

5. Verhit wat olie in een pan en fruit
hierin de knoflook met de rode peper.
Doe het harde gedeelte van de paksoi
erbij en bak op hoog vuur kort mee (de
groenten mogen een beetje knappe-
rig blijven), blus af met een scheutje
sojasaus. Verdeel ook de gebakken
groenten over de vier kommen en doe
hier ook het zachte gedeelte van de
paksoi, de taugé en de lente-ui rauw
bij.

6. Breng de bouillon aan de kook en
breng eventueel nog op smaak met
wat zout en peper als dit nodig is. Roer
de miso los in een kommetje met een
beetje bouillon en giet het mengsel
terug in de pan. Giet de hete bouillon
over de ramen en de groenten in de
kommen.

7. Leg in elke kom twee helften ei en
bestrooi met geroosterde sesam en
de gehakte koriander. Druppel over je
ramen voor het uitserveren nog heel
voorzichtig een klein beetje sesamolie
over. Maak eventueel af met wat chili-
flakes voor wat meer pit.

Geniet van je Japanse ramen!
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Hoofdgerecht

Door: Mariama

Kerstboompizza's

Deze leuke kerstboompizza's heb je
razendsnel gemaakt en ze zien er
hartstikke leuk uit. Deze hapjes zullen
het vast en zeker goed doen op een
feestje.

PORTIES: 14 stuks

Ingrediénten:

e 1 rol pizzadeeg (of maak het deeg
volgens recept)

e tomatensaus (ongeveer 1 tl per pizza)

e geraspte kaas

e groene paprika (in dunne reepjes)

e dun salami worstje

BEREIDINGSWIJZE

1. Rol het pizzadeeg uit op een vel bak-
papier. Neem een kerstboomuitsteker
en haal er zoveel mogelijk kerstbomen
uit. Heb je geen uitsteker? Je kunt dan
natuurlijk ook met een mes driehoeken
uit het deeg snijden.

2. Leg de pizza's op een met bakpapier
beklede bakplaat, zorg dat er een paar
centimeter tussen de bomen zit. Schep
er wat tomatensaus op en smeer dit
gelijkmatig uit. Strooi er wat geraspte
kaas over om de basis voor de boom-
pjes compleet te maken.

3. De bomen versier je met reepjes
paprika en/of dunne plakjes salami.
Als je boompijes klein zijn hoef je niet
beide er op te doen. Je kunt zelfs hele
andere ingrediénten gebruiken om je
bomen te versieren.

4, Bak de pizzakerstbomen in

10-12 minuten op 200 °C (boven- en
onderwarmte)

Mijn naam is Mariama. Ik heb dit
recept gekozen omdat ik pizza zelf een
lekkere snack vind. Pizza komt uit Italié.
De pizza zoals wij die tegenwoordig
kennen, is van Italiaanse oorsprong. In
de 17e eeuw werd melding gemaakt
van pizza's in Napels, waarbij men naar
de armere delen van de stad trok om
dit boerengerecht te eten.

De mensen die het maakten werden
pizzaioli genoemd. De eerste pizza's
ter wereld waren broden gebakken op
stenen, lijkend op de focaccia van nu.



Nadat het ronde brood gegaard was,
werd er een topping gebruikt om
smaak toe te voegen. Deze broden
werden gebruikt als bord of om mee te
dippen.

6 weetjes over pizza die je laten
watertanden

Met wat bloem, gist, olijfolie en water
bakten de oude Grieken, Romeinen en
Egyptenaren al krokante platbroden
op stenen. Pas in de achttiende eeuw
ontdekten Napolitanen een smaakvolle
toevoeging. Tomaat! Zo ontstond in
Italié de klassieke pizza zoals wij die nu
kennen. Meer weetjes? Dit zijn 6 op-
merkelijke weetjes over het populairste
gerecht ter wereld: pizza.

1. Pizza komt van de straat

Lange tijd was pizza hét voer van de
armen. Het vulde goed en kostte maar
een beetje. Nog zo'n voordeel? Door de
krokante korst at je zo’'n punt makkelijk
uit het vuistje en dat maakte een bord
en bestek overbodig. Dus heb je thuis
nog steeds te maken met mes-en-vork-
doordrammers? Dan heb je nu een
argument. Pizza eet je van oudsher uit
de hand. En daarmee bastal

2. Pizzacultuur per land

Door lokale gerechten en verschillen-
de culturen variéren favoriete pizza
toppings van land tot land. Zo houden

Amerikanen van pepperoni. Japanners
maak je blij met paling en ‘mayo jaga’

- een mayonaise met aardappel en ba-
con. In China proef en ruik je pizza met
doerian. En in Duitsland bakken ze
uitstekende flammkuchen belegd met
créme fraiche, uienringen en spekjes.

3. Pizza komt uit Napels

In de achttiende eeuw sjouwden
straatventers met afgeladen dozen
vol dampende pizza's op hun schou-
ders door de straten van Napels.

In de achterbuurten van deze gure
havenstad was het nooit lang wachten
op hongerige arbeiders, reizigers en
verschoppelingen. Het was in die tijd
dat Napolitaanse bakkers bekendheid
verwierven met hét gerecht dat uit-
groeide tot het populairste ter wereld:
de pizza.

4. Astronautenvoer

In 2001 was de Russische Yuri Usachov
de eerste astronaut die een pizza -
met salami en kaas om precies te zijn
- in de ruimte bezorgd kreeg.

5. Een goed ontbijt is het halve werk
Vaak smaakt die pizza van gisteren

de volgende dag zelfs nog beter. Daar
zal 36% van de Amerikanen het hoe
dan ook mee eens zijn. In de Verenig-
de Staten vindt ruim een derde pizza
namelijk een uiterst geschikt ontbijtje.

6. Het ontstaan van de pizza
margherita

Nog even terug naar Napels. In 1889
kreeg de Italiaanse koningin Margherita
trek in zo'n heerlijk geurende punt.
Speciaal voor haar bakte een be-
roemde pizzaioli - een professionele
pizzabakker - een exemplaar in natio-
nale kleuren. Een absolute voltreffer.
De pizza met daarop tomaten (rood),
mozzarella (wit) en basilicum (groen)
bleek een schot in de koninklijke roos.
En zie hier... de geboorte van de pizza
margherital

Nagerecht

Door Manou en Mariamo.

Toetje S‘'mores

S'mores is een typisch Amerikaans
toetje. Het wordt vaak gegeten bij het
kampvuur of de bbqg. Het kan dus bij
een kampvuur, maar ook bij de winter-
barbecue. Of gewoon uit de oven. Dit
recept is voor uit de oven.

Ingrediénten:

e 1 pak biscuitjes

e 1 zak marshmallows

e Aardbeien

e 1 pot Nutella/ of reep chocola

Wat moet je doen? Was de aardbeien.
Snijd de aardbeien in plakjes. Verwarm
de oven op 200 graden. Bekleed een
bakplaat met bakpapier. Leg hier thee-
biscuits op. Leg op elk biscuit een stuk
chocolade dat net iets kleiner is dan het
koekje, of smeer er nutella op. Leg hier
vervolgens een marshmallow op.

2. Bak de s‘'mores vervolgens 5 minu-
ten in de oven tot de marshmallows
goudbruin beginnen te kleuren. Leg op
de marshmallows de aardbeien en de
overgebleven biscuits. Serveer terwijl ze
nog warm zijn.




De steenuil

Door Joes

De steenuil is een kleine uil. De ogen
van de steenuil zijn geel en de veren

zijn grijsbruin met witte viekken. Het
liefst broeden steenuilen in landbouw-
gebieden. Een paartje zoekt dan een
schuurtje, boom met een hol of een
nestkast. Steenuilen vinden muizen

erg lekker. Op de broedplekken zijn \
er alleen steeds minder muizen. Dit
komt omdat boerderijen steeds scho-
ner worden. Hierdoor heeft de steenuil
het steeds moeilijker. Verder staan er
op het menu van de steenuil, regenwor-
men en af en toe een vogel.

Lengte: een steenuil wordt maar tussen
23 en 28 centimeter. Zijn spanwijdte ligt
tussen de 50 en 56 centimeter.

Word jij een zeemeermin?

Romee en Maartje hebben een

droom... Zeemeermin worden. Omdat

zij niet de enigen zijn die deze droom
hebben, organiseren we op vrijdag 5
januari twee workshops Zeemeermin
zwemmen in Kardinge, verzorgd door
‘Word Zeemeermin'.

Tijdens deze workshop ervaar je hoe

het is om als een zeemeermin (of -man)

te zwemmen.

Met een monovin en zeemeerminstaart

leer je de basis van het zeemeermin
zwemmen.

Het klimaat

Door Jasmijn

Waar of niet waar?

Door Joes

1 Waar of niet waar: in Australié ver-
sieren ze hun kerstbomen en ramen
. met nepsneeuw, ookal is het buiten 40
. i graden.
2 Waar of niet waar: de hoogste kerst-
boom ooit was 50 meter hoog.

. X ; . 3 Waar of niet waar: op 25 december
by zijn er elk jaar de meeste jarigen in
v . Nederland.

iq 4 Waar of niet waar: Sinds 1901 is er in
\d Nederland acht keer een volledige witte
/ kerst geweest.
5 Waar of niet waar: aan de eerste
nieuwjaarsduik in Scheveningen deden
twintig mensen mee.
6 Waar of niet waar: de kerstman komt
\ uit Nederland.
‘\l_..‘ 7 Waar of niet waar: in lJsland krijgen
) kinderen in de dagen voor kerst een
aardappel in hun schoen.

Jeem sjaaq "/ Jeep) ‘9 Jeem 1aIN 'S
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Denk aan het onderwater zwem- Py

men, het duiken naar de bodem of | e e

het zwemmen op je buik, rug of zij. '\1 By L e ’
En je leert ook hoe je om je as kunt 'ﬁ'& L

draaien en hoe je jouw staart en mono-

vin snel uittrekt.

Lijkt dit je leuk en ben je 8 jaar of ouder en heb je
je A (en B) diploma? Meld je dan snel aan aan bij Leanna:
kinderdromen@mooiewijken.nl /06 - 27 1510 11!

Jongens kunnen natuurlijk ook meedoen!

Wil je geen zeemeermin staart aan, dan kun je ook kiezen voor een haaienvin op
je rug! Daarnaast leer je natuurlijk zwemmen met een monovin aan je voeten.
Wie zal er sneller zijn? De zeemeermin of de haai.

Zoals de meesten van ons al weten, het gaat
slecht met het klimaat. Als we zo doorgaan is de
wereld in 2050 misschien wel vergaan. Sommige
mensen denken dat wat alle mensen vertellen

over het klimaat nep is, maar dat is niet zo. Dus
hier een paar tips om beter voor het klimaat te
zorgen.

e Minder viees eten
e Meer warme truien dragen
e Korter douchen




Taekwondo

Door Elisha

Taekwondo is een sport waarbij je leert vechten, en
komt oorspronkelijk uit Korea.

Taekwondo is sinds 2000 officieel erkend als sport
op de olympische spelen. Daarvoor kwam taek-
wondo ook voor tijdens de olympische Spelen,
maar werden er alleen demonstraties gegeven. De
betekenis van het woord taekwondo: de methode

van de hand en de voet. Een beoefenaar van taek-
wondo wordt vaak een ‘taekwondoka’ genoemd.
Bij taekwondo heb je verschillende banden. Je
begint bij wit en als je beter wordt dan krijg je een
andere kleur band of slip. Je moet dan eerst examen
doen. Na de witte band krijg je de gele slip/wit-geel.
Daarna heb je een heleboel kleuren. De laatste en
de beste is de zwarte band. Ik
heb mijn trainer Farid
geinterviewd. Dat staat op
www.kinderdromen.nu.

Heb je altijd al een
muziekinstrument
willen leren spelen?

Kom dan langs voor een gratis proefles
bij muziekschool Bass Muziek!

Lijkt het je leuk om kennis te maken met een
instrument? Dat kan - we bieden namelijk
een gratis proefles aan! We geven muziek-
lessen in verschillende instrumenten:
gitaar, piano, trompet, zang, basgitaar

en nog veel meer. Op onze website kun

je een overzicht vinden van ons aanbod.
En vind je het zo leuk dat je lid wil wor-
den, maar ben je bang dat je het niet kunt
betalen?

Via Jeugdfonds Sport en Cultuur kun je
gratis lid worden. Check de website
www.jeugdfondsportencultuur.nl

Je kunt je via onze website inschrijven
voor een gratis proefles:
www.bassmuziek.nl/proefles.

Ons adres is Singelweg 1,
9714 AP te Groningen.

INNEENI
INROREI

Tot snel!
il'lllll

muziek

bass

Scan de QR-code

Doe mee in de
kerstvakantie!

Het team Kinderdromen Durven Doen
laat samen met jou je droom uitkomen.
Na school en de vakanties doen we
superleuke dingen. En het mooiste?
Bijna alles is gratis!

Deze vakantie komen de volgende
dromen uit:

Zeemeerminzwemmen: Duik in het water
als een echte zeemeermin, net zoals Romee
en Maartje willen.

Koken: Word een chef-kok en maak heerlij-
ke gerechten, zoals Mariama droomt.
Kleding pimpen & modeshow: Verander
saaie kleren in coole outfits en loop over de
catwalk, net als Mahnaas en Jaylean willen.
Pokémon toernooi: Laat zien dat jij de
beste Pokémon-trainer bent, zoals Maruti
het wil.

En er is nog veel meer! Ga schaatsen, speel
in het voetbaltoernooi, of doe mee aan het
Fortnite toernooi.

Je kleine broertjes en zusjes worden op
woensdagochtend voorgelezen en kunnen
dan spelen met Duplo-treinen.

Wil je meer weten of het
hele programma zien?
Kijk dan op
www.kinderdromen.nu.




Doe je mee?

1 Kerstdiner
Woensdag 20 december

We organiseren een kerstfeest in Spaanse
stijl voor iedereen in de Korrewegwijk en
familie van de 10'ers die naar Barcelona
gaan. Voor slechts €5 p.p. ben je erbij!

We gaan het hebben over onze plannen
in Barcelona en je kunt zelfs een extra
donatie doen als je wilt.

Belangrijk: meld je van tevoren aan via
pandsportvoordewijk@gmail.com.

Lev helpt zijn
moeder

Lev's moeder Janneke doet vrijwilligers-
werk en Lev helpt haar vaak. Zo voert
hij samen met haar in het weekend

de dieren van de kinderboerderij in
Vinkhuizen. Lev: “Er zijn daar kippen,
schapen, geiten, paarden (pony's) en
nog twee kleine varkentjes.” Vaak gaat
er wel een vriendje of vriendinnetje van
Lev mee. Dat is heel gezellig!

Foto: Wil van Eekeren

Lev bezorgt samen met zijn moeder
wijkkrant Op de Hoogte. Dat vindt hij
leuk om te doen. Als hij af en toe in de
Asingastraat bezorgt gebeurt er iets bij-
zonders. Lev: “Dan krijg ik bij Salon Erica
altijd een lolly. Die drukt zij dan door de
brievenbus naar buiten.”

2 Nieuwjaarsduik

Maandag 1 januari, 12.00 uur

Begin het nieuwe jaar fris met een
duik in het Kardingermeer! We zoeken
financiéle steun voor onze Barcelona

trip, dus vraag je vrienden en buurtge-

noten om ons te sponsoren. Kom Kkij-
ken, moedig ons aan en warm daarna
op in Het Pand met soep, broodjes en
meer info over Barcelona.

Vergeet niet je voor deze duik ook aan
te melden via
pandsportvoordewijk@gmail.com.

Zien we je daar?
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Met speciale dank aan Berber van het

ontdeklab van het Karrepad.

Wil je meedoen met de volgende krant? Of
heb je een idee voor een onderwerp? Mail het

dan naar kinderdromen@mooiewijken.nl. Of
check: www.kinderdromen.nu

Roald Dahl
Festival

Hou jij ook zo van de boeken van Roald
Dahl? Dan hebben we goed nieuws!

Op 28, 29 en 30 december kun je in
het Forum weer genieten van drie
fantastische dagen vol met verrukkkele-
kukkelijke workshops, goddelige shows,
smakelijke films en heel veel leuke
doe-dingen! Echt iets om 3 dagen lang
je tanden in te zetten! Een smiksmakkelig
& zwalig festival.

Hier vind je het hele programma:
forum.nl/nl/roald-dahl-festival

Bron: Forum.nl




